
M e n ü

6 – G a n g – M e n ü     245

Getränkebegleitung (1 Glas pro Gang)    +115 

Alkoholfreie Begleitung (1 Glas pro Gang)    +75 

7– G a n g – M e n ü     265 

Getränkebegleitung (1 Glas pro Gang)    +130

Alkoholfreie Begleitung (1 Glas pro Gang)    +88

B O U C H O T  M U S C H E L N

Bouchot Muscheln mit  Karotte,  Topaz Apfel & Verbene  �����
2024 Roero Arneis ,  Valfaccenda / Piemont - Ital ien

oder

B e r g f o r e ll  e

Bergforel le mit  Pastinake,  Brombeer & Sanddorn  �����
2022 Welschries l ing "Alte Reben",  Jakob Schönberger / Mörbisch - Burgenland

|

S chl   a n g e n m e l a n z a n i

Schlangenmelanzani mit  Kohlrabi ,  Eiskraut & Limette  ���
2017 Riesl ing "Viess l inger Stern" ,  M. Muthenthaler / Mühldorf - Wachau

oder

K ÜR  B I S  &  P A P RI  K A

Kürbis- & Paprika Vielfalt  mit  weißem Pfi rs ich & Kren  �
2019 Shining Blanc,  Jurtschitsch / Langenlois - Kamptal

|

H E C H T

Hecht mit  Rosa Bianca Melanzani ,  Gurken & Zit ronen Thymian ����
2017 Grüner Velt l iner "Gaisberg" ,  Geyerhof / Oberfucha - Kremstal

oder

G e b i r gss   a i bl  i n g

Gebirgssaibl ing mit  Lauch,  Caviar & Bergamotte  ���� +25 Aufpreis
2022 La Tour Saint-Hi laire "Monopol" ,  Valentin Cadel / Burgund - Frankreich

|

S p i t z k r a ut

Spitzkraut mit  Fenchelpol len,  Holunderblüten & Molke  ��
2022 Sauvignon Blanc "Legionärin" ,  Kar l  Schnabel / Gleinstätten - Steiermark

oder

K A L B s B RIE   S

Kalbsbries mit  Schwarzkohl ,  Mandarine & Kerbelwurzel  ���
2020 Merweh, Sept Winery / Bekaa Val ley - Libanon

|

ZIE   G EN  K I T Z

Ziegenkitz Schulter mit  Wiesenkerbel ,  Rhabarber & Senf  ����
2017 Blaufränkisch "Gritschenberg" ,  H.  & A. Nittnaus / Gols - Burgenland

oder

B e i n f l e i sch 

Beinf leisch mit  Frühkraut ,  Pimentos & Yuzu  ���
2016 Chinon "Les Charmes" ,  Charles Joguet / Loire - Frankreich

|

a f f i n i e r t e r  K ä s e  a us   u n s e r e r  M e i e r e i  �
 2022 Tokaj i  Szamorodni ,  Homonna Atti la / Tokaj - Ungarn

oder

G ÄN  S E B L Ü M C H EN

Mispeln mit  Meyer Zit rone,  Verbene & Windgebäck  �
2018 Riesl ing "Östr ich Lenchen" Auslese,  P.J.  Kühn / Rheingau - Deutschland

|

B I T T ER  S C H O K O L A D E

Bitterschokolade mit Kumquats & Tagetes  ���
2020 Col l i  Piacentini  (Malvasia) dolce,  Azienda Agricola Luretta / Emil ia Romagna - Ital ien

oder

R H A B AR  B ER

Rhabarber mit  Stachelbeer,  Erdmandel & Ampfer  ��
NV Sake Rosé (Junmai) ,  Ikekame / Fukuoka - Japan 

Wir bitten um Verständnis ,  dass wir  unser Steirereck Menü ausschl ießl ich t ischweise anbieten.
Für Änderungen im Menü er lauben wir  uns einen Aufpreis zu verrechnen.



M itt ags  – M e n ü  4 – G a n g     170
mit Käse und /oder Dessert

Getränkebegleitung (1 Glas pro Gang)    +80

Alkoholfreie Begleitung (1 Glas pro Gang)    +54

M itt ags  – M e n ü  5 – G a n g     190   
mit  Käse und Dessert

Getränkebegleitung (1 Glas pro Gang)    +95

Alkoholfreie Begleitung (1 Glas pro Gang)    +65

M I T T A G  I M  S T E I R E R E C K

B ER  G F O RE  L L E  mit  Pastinake,  Brombeer & Sanddorn �����  46

B O U C H O T  M U S C H E L N  mit Karotte,  Topaz Apfel & Verbene �����  54

S a i bl  i n g  im Bienenwachs mit  gelber Rübe, Pol len & Rahm  ��  52

ZI  C H O RIEN    G E W Ä C H S E  mit  Walnuss ,  Sel ler ie & Zit ronat Zit rone  ��  48

Altwiener H och   z e i ts   S upp   e  mit  Wiener Einlagen �����  24

|
 K ÜR  B I S -  &  P A P RI  K A  Vielfalt  mit  weißem Pfi rs ich & Kren  �  44 

K A L B S B RIE   S  mit Schwarzkohl ,  Mandarine & Kerbelwurzel  ���  46

G E B IR  G S S AI  B L IN  G  mit  Lauch,  Caviar & Bergamotte  ����  78 ( im Menü +25)

c a v i a r  &  l i n s e n  mit  Banane & Speck  ��� 75 ( im Menü +25)

K a lbs   B e usch    e l  mit  Schnitt lauch-Knödel & Majoran  ������  36

G ul  a sch    vom Almochsen mit  gebratener Semmel–Lauchschnitte  ����  36

|
L a uchh    e r z  mit  Kochsalat ,  Orangenblüte & Salzmari l le  �����  52

A M U R K AR  P FEN    mit  Kohlrabi ,  Stachelbeeren & Zit ronenverbene  ����  58

S t ö r  mit  Gin Dirndln ,  Karf iol ,  Romanesco & Pericon  ������  68  ( im Menü +10)

 K A L B S NIERE      mit  Brunnenkresse,  Heurigen & Sanddorn  ��  62

W i e n e r  S ch  n i t z e l  vom Milchkalb mit  Peters i l ien–Erdäpfel  ���  42 

S ch  n e e b e r gl  a n d  e n t e  mit  Fenchel ,  Senfsalat & Powidl  ��  65

ZIE   G EN  K I T Z  Schulter mit  Wiesenkerbel ,  Rhabarber & Senf  ����  68

P O G U S C H  L A M M RÜ  C K EN    mit  Zuckererbsen,  Stangensel ler ie & Pistazie ���  69

|
A f f i n i e r t e  K ä s e  aus unserer M e i e r e i  �

oder

 G ÄN  S E B L Ü M C H EN   aus Mispeln ,  Meyer Zit rone,  Verbene & Windgebäck �  24

|
Ap  f e l v i e l f a lt   mit  Topfen,  Fenchelpol len & Pericon  ��  34

 Al  e x a n d e r  L uc  a s  Birne mit  Bienenwachs ,  Molke & Heiden  ��  26

m i sp  e l n , Veilchen & Fr i t taten  ����  28

 M oh  n n ud  e l n  mit  Zwetschkenröster–Eis  ����  28

R H A B AR  B ER   mit  Stachelbeer,  Erdmandel & Ampfer  ��  28

All   e r g e n i n f o r m a t i o n  

�–Glutenhaltiges Getreide / �–Krebstiere / �–Eier / �–Fisch / �–Erdnuss / �–Soja / �–Milch      

  �–Schalenfrüchte / �–Sel ler ie / �–Senf / �–Sesam / �–Sulf i te / �–Lupinien / �–Weichtiere

G e d eck      9 ,5


